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PVZZERIA RISTORANTE




LE NOSTRE PIZLZE

LE SPECIALITA

PAZZERIA RISTORANTE

PIZZA DEL GIORNO ?
NORMA : pomodoro San Marzano DOP.mozzarella fior di latte, € 950
melanzane fritte a tocchetti,pomodorini ricotta salata

REGINA - mozzarella fior di latte pomodorino datterino, € 10.00

prosciutto Crudo di Parma D.0.Prucola,
scaglie di Grana Padano DOPolio evo

SOTT'E "N COPP - pizza ripiena di scarola,olive Taggiasche € 11.00
ON'GENNAR :1/2 pizza mozzarella di bufala,l/2 calzone € 10.00
con ricotta (condita sale e pepe) spianata calabra piccante,olio evo
M'BUTTINAT - fravulella con cornicione ripiena di € 13.00
ricotta (condita sale e pepe) e prosciutto cotto
GENNARI BIANCA - mozzarella fior di latte cipolle rosse € 8.50
di Tropea |6P, gorgonzola,basilico,olio evo
CAFONA - salsiccia,friarielli,scamorza basilico,olio evo € 8.50
(FRIARIELLI BARATTOLO)
€ 950
(FRIARIELLI FRESCHI SECONDD REPERIBILITA')
GENNARI™ ROSSA - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior dilatte € 9.00
fresco,cipolle rosse di Tropea IGP,gorgonzola,basilico,olio evo
CALABRA - pomodoro San Marzano DOP.mozzarella fior dilatte, € 950

n'dujo,schiacciata calabra piccante,
cipolle rosse di Tropea I6P basilico,olio evo

FRAVULELLA - pomodoro datterino,mozzarella di bufala,basilico,olio evo € 10.00
LAZZARELLA - 1/4 margherita,I/4 cafona,l/4 diavola,1/4 fravulella € 10.00
RIAVULILLE - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior dilatte, € 10.00
schiacciata calabra piccante,mozzarella di bufala,n'duja,basilico,olio evo

PULCINELLA - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior di latte, € 10.00

gorgonzola,ricotta,scaglie di Grana Padano DOP basilico,olio evo



LE NOSTRE PIZLZE ON

AN
| GRANDI CLASSICI GENNAK
NAPOLETANA - pomodoro San Marzano DOP, €7.00
acciughe del Mar Cantabrico,origano,aglio
MARGHERITA - pomodoro San Marzano DOP mozzarella fior dilatte, € 6.00
basilico,olio evo
TAGGIASCA - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior di latte, € 8.00
olive Taggiasche,basilico,olio evo
WURSTEL : pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior dilatte, € 750
wurstel basilico,olio evo
PROSCIUTTO : pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior di latte, € 750
prosciutto cotto,basilico,olio evo
FUNGHI - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior di latte, €17.00
Funghi champignon,basilico,olio eve
UIAVOLA - pomodoro San Marzano DOP,mozzarella fior dilatte, € 8.50
spianata calabra piccante,basilico,olio evo
PROSCIUTTOEFUNGHI : pomodoro San Marzano DOP, € 8.00
mozzarella fior dilatte,prosciutto cotto,funghi champignon
TONNOECIPOLLE - pomodoro San Marzano DOP, € 8.50
mozzarella fior di latte,tonno,cipolle rosse di Tropea I6P basilico,olio evo
SAPURIT - mozzarella fior di lotte verdure di stagione € 750

* prodotto surgelato ** il prodotto potrebbe essere congelato



| NOSTRI DIGESTIV

AMARI

LIQUORI
LIMONCELLO
MELONCELLO

MELANURC (LIQUORE DI MELA ANNURCA)

LIQUIRIZIA
SAMBUCA

GRAPPE

GRAPPA BIANCA
GRAPPA DI MOSCATO
GRAPPA BARRIQUE

WHISKEY
LAGAVULIN
TALISKER
OBAN

RHUM
ZACAPA

CAFFE
CAFFE" DECAFFEINATO
CAFFE" CORRETTO

PAZZERIA RISTORANTE

€ 350

€ 100
€ 400
€ 1.00
€ 1.00
€ 400

€ 350
€ 4.00
€ 450

€ 8.00
€ 6.00
€ 6.00

€ 8.00
€ 1.00

€ 150
€ 2.00



LE NOSTRE BEVANDE

ACQUA SAN BERNARDO 75 cl € 2.00
COCA COLA 33 cl € 350
COCA COLA ZERO 33 cl € 350
FANTA 33 cl € 350
SPRITE 33 cl € 350
THE LIMONE 0 PESCA 33 cl € 3.50
SPRITZ € 150
PANACHE" PICCOLA € 350
PANACHE" MEDIA € 5.00
AGLIANICO DEL SANNIO DOC CANTINA TERRE DEL SOLE € 16.00
VIND DELLA CASA I/4L €4.00 I/21L €600 1L €12.00
FALANGHINA DEL SANNIO 2013 DOC CANTINA FEUDI DI SAN GREGORIO € 18.00
GRECO DI TUFO DOCG 2014 CANTINA FEUDI DI SAN GREGORID € 18.00

VINO DELLA CASA /4L €4.00 I/21L €600 1L €12.00



LA NOSTRA CUCINA Shone

PIZZERIA RISTORANTE

TRIS DI MONTANARE con pomodoro,Grana Padano DOP, basilico € 5.00
[EPPOLE NAPOLETANE DI ALGHE € 5.00
CAPRESE MOZZARELLA DIBUFALA 125 g € 8.50

CHIACCHIERE con burrata o mozzarella di bufala da 125 g,pomodorinirucola €10.00
0° CUOPP E ZI" VITALE (montanara,crocché ™ zeppole napoletane,calzoncino] € 9.00

MOZZARELLA DI BUFALA DA 125 g con Prosciutto Crudo di Parma DOP €10.00
FARINATA € 350
FARINATA FARCITA € 1.00 A INGREDIENTE
PRIMI DEL GIORNO

SECONDI DEL GIORNO

CONTORNI

FRIARIELLI € 4.00
PATATE FRITTE® € 4.00
INSALATA VERDE € 3.00
INSALATA MISTA con insalata verde,carote,pomodori € 1.00
INSALATONA con insalata mista,mozzarella fior dilatte, € 8.00

tonno,olive taggiasche,mais

COPERTO 150

Alcuni prodotti sono reperibili secondo stagionalita

* prodotto surgelato ** il prodotto potrebbe essere congelato



O

| NOSTRI CALZONI GENNAK

PAZZERIA RISTORANTE

CLASSICO - pomodoro San Marzano DOP prosciutto cotto, €10.00
spianata calabra piccante,funghi champignons,

mozzarella fior di latte,basilico,olio evo

PARTENOPED : friarielli,salsiccio,scamorza,olio evo (DA NOVEMBRE A MARZUE € %[[]][P]

LEGGERD : ricotta (condita con sale e pepe) e spianata calabra piccante € 3.00

LE NOSTRE PIZZE FRITTE G

PIZZERIA RISTORANTE

POLPETTA : pizza fritta con mozzarella fior dilatte,prosciutto cotto €10.00
CHIATTONA - pizza fritta con ricotta (condita con sale e pepe) € 11.00
schiacciata calabra piccante

FI0CCO - pizza fritta con ricotta (condita con sale e pepe] € 11.00
pomodoro San Marzano DOP prosciutto cotto

MONTANARA - pizza fritta con salsa di pomodoro, € /.00

Grana Padano DOP basilico



ON

LE NOSTRE FOCACCE Gﬁ?nk
FOCACCIA LARDO € 6.00
FOCACCIA CRUDO DI PARMA DOP € 350
FOCACCIA DEL GIORNO ?

| NOSTRI PANUOZ!I é%%ﬂf
MASANIELLD : pancetta,provola,funghi champignons € 6.00
GUAPPD : prosciutto cotto, mozzarella fior dilatte € 6.50
SCUGNIZZ0 : salsicciafriarielli,scamorza T— UE€ 87?[}]]
FUORI GROTTA : scarola,salsiccia,olive Taggiasche € 8.50
TARANTELLA : mozzarella Fior dilatte,rucola, € 350

prosciutto Crudo di Parma DOP,pomodorino datterino



